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SALUTACIO

Excm. Sr. Jordi Gaseni Blanch

Benvolgudes i benvolguts,

A LUAmetlla de Mar la gastronomia sempre ha format part de la seva
vida quotidiana i de la seva personalitat, en bona part degut a la
seva llarga tradicié marinera i pescadora. LAmetlla es va fundar
gracies a la mar, al vent, a aquells pescadors que buscaven un racé
de la Mediterrania on establir nous horitzons amb les seves
families, i amb ells van portar la gastronomia, a les seves barques
de vela, els seus ranxos “d’abordo” que encara ara perduren a les
nostres cuines.

El peix que es pesca a la mar de la La Cala, com popularment es
coneix |'Ametlla, compta amb un gust especial degut a la
proximitat del Riu Ebre i la seva desembocadura, on els seus
sediments aporten els nutrients per que la gran varietat d'espéecies
que es capturen tinguin aquests matisos al paladar tan valorats en
el mén de la cuina.

Quan se’ns va proposar acollir la trobada anual al nostre municipi
vam veure una oportunitat per tal que els membres de la vostra
associacié coneguéssiu de primera ma aquesta gastronomia,
aquest peix i marisc de la nostra llotja de qualitat i de proximitat
que amb tant d'orqull ens agrada parlar i promocionar.

En nom de tot el municipi al que represento us donem la
benvinguda, esperant que el temps que esteu entre nosaltres us
trobeu com a casa.

Jordi Gaseni Blanch
Alcalde de 'Ametlla de Mar.



PROGRAMA
ACTE DE LLIURAMENT DE PLAQUES
A LES CUINERES | CUINERS SLOWFOOD KMO

DILLUNS 18 DE MARC DE 2019

9:00 Recepciod dels productors i muntatge del Mercat.

10:00 Benvinguda als assistents. Lliurament de credencials i venda de
tiquets. Obertura del Mercat fins a les 14:00.

11:00 Conferéncia de Pesca Sostenible a carrec del Director General
de Pesca Sr. Sergi Tudela. (Confraria de Pescadors )

11:30 Presentacio del llibre: “La Cuina Tradicional de la Cala” de M.
Teresa Nolla Llorens i Gabriel Comes Nolla. (Confraria de Pescadors)

12:00 Reunio de cuineres i cuiners a la sala d'actes de la Confraria de
Pescadors.

14:00 Dinar a la carpa SlowFood amb els plats dels Restaurants
SlowFood Km0 de Tarragona. Amb actuacié en directe de Paco en la Luna.

16:00 Lliurament de Plaques Slow Food Km0 2019, presentat per
Ruth Troyano i Josep Sucarrats.

17:30 Visita a la Llotja de la Cala, a la subhasta de peix.

19:00 Fi de festa i cap a casa



TAST KmO

Preparat per els restaurants del
CONVIVIUM SLOW FOOD TARRACO

ARROSSOS MARINERS DE BARCA
Sec de calamars, carxofes i canyuts
Mariner de galeres i tofona
Masqueta de romesco, pop roquer i cloisses
Ramon Marti - £/ Llagut

COCA DE GARROBA, CEBA CONFITADA AMB MEL DE ROMANI,
SOBRASSADA | FORMATGE VELL DE MENORCA
Silvia Anglada - Es tast de na Silvia

ROMESQUET DE SiPIA FRESCA | CONILL ECO
i

ALL CREMAT DE VERATS AMB PATATA DE PRADES
Merce Prado - Bar del Posit

CARXOFES AMB CANANA DE 'AMETLLA
Montse Queralt - Maspubills

PIZZA FREGIDA AMB SiPIA A LA BRUTESCA
Davide Poso - Equilicua Pizzeria

CAP | POTA DE POP ROQUER DE CAMBRILS
David Amoras - Lola Bistro

RAVIOLI DE GALERA
i
ANEC DEL DELTA
Vicent Guimera - ’Antic Moli

SHOWCOOKING DE POSTRES DE 'AMETLLA
Gessami Caramés

POSTRES DE LAMETLLA

CORASONS
PASTISSETS
FARINOSES
Postres de la Cala servits per les pastisseries de lAmetlla de Mar

(FRUITA DEL TEMPS DE L'HORT DE LA CARME)



TAULA DE VINS

Bauma 2017 Blanc i Viern 2011 Negre
Eva Vega Aixala
Celler Vega Aixala
Vilanova de Prades

Lo Peix Blanc i Sola Vermell
Toni Romero i Teresa Barcelo
Celler Sola Classic
Bellmunt del Priorat

Ancestral de Mitjanit Rosat i Nini Negre
Gaieta Pellisa Pellisa
Celler Nini
Rasquera

Meédol Seleccié Escumos i Médol Blanc Cartoixa
Moises Virgili
Celler 9+
La Nou de Gaia

Escumds meétode Ancestral de Celler Sanroma i 125 de Celler Sanroma
Eduard Sanroma Calaf
Celler Sanroma
Vila-rodona

Llorens Blan d’Angera Ancestral i Llorens Blankaforti
Jordi Llorens
Celler Jordi Llorens
Blancafort

Ancestral de Cartoixa i Llunatic Blanc
Josep Dascai Alba Vives
Celler Dasca Vives
Valls

Rosa la Guapa Blanc i Fosca Dol¢
Joan Pujades
Mas de la Cacadora
Els Guiamets



ASPECTES LOGISTICS

En arribar a I'espai us haureu d’adrecar a l'espai de recepcio on:

1. Se us fara entrega d’un targeté identificatiu, d’acord amb el
vostre perfil:

@V CUINERES | CUINERS SLOW FOOD-KMO
4&" PRODUCTOR/A

REPRESENTANTS POLITICS | PREMSA
3 PUBLIC | RESTAURANTS DE LA ZONA
Eﬁ%’ ORGANITZADORS

2. Podreu comprar el TIQUET PER A FER TASTOS, inclou copa de
vidre serigrafiada amb el logotip de Cuineres i cuiners Slow
Food-KmO

« Opcié 1.Tiquet de 12 euros. Inclou 5 tastos, copa inclosa
« Opci6 2.Tiquet de 6 euros. Inclou 2 tastos, copa inclosa
« Opci6 2. Tiquet de copa. 2 euros

3. Podreu comprar el TIQUET DEL DINAR, que caldra pagar en
efectiu. Preu: 40 euros. Previament us hi haureu d’haver inscrit a
través del segiient enllag, com a molt tard el dia 4 de marg:
https://bit.ly/2E8X4wi



MAPA DE LA ZONA
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LLISTAT PRODUCTORS MERCAT
DE LATERRA 2019

ARROS, CEREALS | LLEGUMS
Eco Castells

L'Escairador

Mediterrania Arros

CARN

Cal Tomas

Pastures de Castelltallat
Senglar de Girona

CERVESA

Art Cervesers
LAnjub

Les Clandestines
Segarreta

We are the Company

FORMATGES | LACTICS
Aubagueta Agropecuaria
Espai del Silenci
Formatgeria Mas d'Eroles SL
Formatgeria Punta Calda
Formatgeria de Torrec
Formatges la Balda

La Segalla

Mas Alba 1748

Via Lactia

FRUITA FRESCA 1 FRUITA SECA
Can Galderic Agricultura

Dalit Natura

SAT Varsella

MELS | CONFITURES
L'Horta de la Tuka
Mel Muria Bio

OLIS, OLIVES | DERIVATS
Alanterres SLU

Ecotros

Identitat Extra Virgin Olive Oil
Oleum Naturale

PEIX 1 MARISC
Ostras del Sol, Deltimussel

PLANTES AROMATIQUES | CULINARIES
Aromis de la Conca

Safra del Pallars

Tofona de la Conca

VERDURES, HORTALISSES | BOLETS
Bolet Ben Fet
Masia Can Puig

VINS, SUCS NATURALS | MOST
Antonio Osorio Ortega
Celler 9+

Celler Arrufi

Celler Batlliu de Sort
Celler Jordi Llorens
Celler nini

Celler Sanroma

Celler Vega Aixala
Dasca Vives Vinyeron
Helga Harbig Cerezo
Mas de la Cacadora
Sola Classic

BEGUDES
Hidrohoreca
Tornado Cafe

PROVEIDORS DE SERVEIS
CoopArg¢



