
La producción artesanal y alimentaria es 

un elemento clave del Parque Natural del 

Alt Pirineu: contribuye a la conservación de 

los espacios naturales y preserva los cono-

cimientos tradicionales y los oficios locales. 

Además, es una actividad sostenible gracias 

a la cual el Parque es un espacio vivo y diná-

mico. Visitar las explotaciones, los talleres y 

los obradores del territorio es una forma de 

dar a conocer y compartir estos valores, tradi-

ciones y oficios.

El objetivo de este folleto es, precisamente, 

dar a conocer a estos artesanos y productores 

de los municipios integrados en el Parque, 

así como sus propuestas de visitas, talleres 

o catas en sus propias instalaciones. Poder 

ver desde dentro una explotación ganadera, 

participar en talleres artesanos o degustar 

los productos del Parque son algunas de las 

actividades que puedes escoger.

 ¡ANÍMATE A VISITARLOS!

¡Acércate a los productores y artesanos del Parque!!!

Directorio de contactos y programa de visitas 

a los talleres, obradores y explotaciones del 

Parque Natural del Alt Pirineu

Visita guiada
Durante la visita guiada podrás ver el 
obrador y conocer el proceso de embutido 
de las carnes. Además, si lo deseas, según 
la época del año, podrás visitar las granjas 
de potros.

Otras actividades :
Visita guiada a las propias granjas de potro 
(según época del año)

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 5 personas
Duración: 1/2 h
Precio: gratuito
Idiomas: catalán y castellano 

Tienda propia
Accesible para personas discapacitadas

19. Carnicería Boté
Embutidos artesanos, carne de cerdo, carne de cordero (xisquet y 
aranés) y de potro pirinenc català de los rebaños 
del Parque Natural

Angelina Vázquez 

y Antonio Tomás

C. Major, 68 

25560 Sort

973 620606

vikivp@hotmail.com

Visita guiada
Te explicaremos el proceso de elaboración 
de los quesos. Podrás disfrutar de una de-
gustación o también ver una demostración 
del oficio. 

Otras actividades
Ruta “Biu un Tros de Sort” conjuntamente 
con la Bodega Batlliu de Sort.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 20 personas
Duración: 1h y 1/2
Precio: 5€ visita/20€ demo. (mín. 5 per.)
Idiomas: catalán, castellano, inglés y 
francés 

Tienda propia 
Accesible para personas discapacitadas
Pago con tarjeta de crédito

27. Tros de Sort
Quesos artesanos elaborados con leche cruda de vaca de la propia 
granja

Josep Font

Camí de les Vernedes, s/n 

25560 Sort

973 621220 | 973 621387

info@trosdesort.cat

www.trosdesort.cat

Visita guiada
Te explicaremos el proceso de elaboración 
y además podrás verlo durante los 
laborables por la mañana. Visitarás las 
distintas zonas de la quesería y podrás 
hacer una degustación gratuita.    

Tienda propia 
Aparcamiento de coches y autocar
Accesible para personas discapacitadas

Horarios: invierno: de lunes a domingo, de 
10h a 14h y de 17h a 20 h, excepto martes 
y domingos por la tarde. Verano: de lunes 
a domingo, de 10h a 14h y de 17h a 20 h, 
excepto martes tarde. 
Grupo máximo: 35 personas
Duración: 30-45 minutos
Precio: gratuito
Idiomas: catalán, castellano e inglés

25. La Peça d’Altron
Quesos de leche cruda de vaca de la zona elaborados según 
método tradicional

Álvaro Treviño 

Camí de les Bordes, s/n 

25567 Altron (Sort)

615 852 179 | 667 390 606

lapessadaltron@gmail.com

Visita guiada
Durante la visita guiada podrás ver como se 
elaboran los embutidos de cerdo del país 
de una manera artesanal. Para poder hacer 
una degustación de los productos, concer-
tadlo con la artesana. 

Otras actividades 
Visita a la explotación ganadera de vacas y 
caballos en Malmercat.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 3 personas
Duración: 1 h
Precio: a concertar
Idiomas: catalán y castellano 

Tienda propia
Accesible para personas discapacitadas

21. Carns i embotits Pallars Sobirà
Embutidos artesanos y carnes de cordero xisquet, ternera bruna y 
potro pirinenc català de la zona, y cerdo del país 

Alba Segarra  

C. Major, 10. 25560 Sort

973 621128

sagarraalba@hotmail.com

Visita guiada
Durante la visita se hará un recorrido por 
distintas fincas, y en algunas épocas del 
año, se podrá dar de comer a los animales. 
Explotación ganadera vinculada a la 
carnicería Carns i Embotits Pallars Sobirà.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: ilimitado
Duración: entre 1/2h y 1h
Precio: a concertar
Idiomas: catalán y castellano 

34. Josep Antoni Gallart
Carne de vaca bruna de los Pirineos y cavall pirinenc català de 
explotación ganadera propia

Josep Antoni Gallart

25569 Malmercat (Soriguera) 

973 621128

sagarraalba@hotmail.com

Visita guiada
Durante la visita guiada a la Granja Casso-
vall, situada en la carretera de Estac, podrás 
visitar una finca de engorde de terneros 
ecológicos, donde los terneros están libres, 
así como la nave donde se hace la última 
fase del engorde. 

Tienda propia

Horarios: a concertar, de 12h a 14h
Grupo máximo: 50 personas
Duración: 1 h (incluye el desplazamiento 
a la finca)
Precio: 2€ per persona (mínimo 10 pers.)
Idiomas: catalán, castellano e inglés

Pago con tarjeta de crédito
Accesible para personas discapacitadas

23. Cooperativa del Pallars de Sort
Carne ecológica de ternera bruna de los Pirineos y de cordero 
xisquet, y carne de potro pirinenc català de la comarca

Cooperativa del Pallars de Sort 

y socios de la Cooperativa

C. Doctor Carles Pol i Aleu, 28

25560 Sort
973 620213
sort@cooppallars.com

www.cooppallars.com

Visita guiada
En el transcurso de la visita te explicaremos 
todo el proceso de fabricación artesanal 
del yogurt natural de vaca y del yogurt con 
mermelada.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 6 personas
Duración: 1/2h
Precio: gratuito
Idiomas: catalán, castellano, 
francés e inglés

Accesible para personas discapacitadas

7. Lo Gormand
Yogurt natural y yogurt con mermelada hechos con leche de vaca de 
la comarca

Ferran Lloret 

C. Cap de la Vila, 12

25580 Esterri d’Àneu

629 451 839

info@logormand.com

www.logormand.com

Taller práctico
Taller de montaje de moscas. Aprenderás 
a montar tus propios anzuelos artificiales 
para la pesca a mosca y te los podrás llevar. 
Podrás ver distintos materiales y técnicas 
de montaje y recibirás consejos muy útiles 
para poder seguir practicando.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 1-3 personas
Duración: 3 horas
Precio: 45€
Idiomas: catalán, castellano, francés, 
inglés y neerlandés

Tienda propia
Aparcamiento para coches

37. MarcFly
Moscas artesanales para pescar

Marc Vande Vliet

C. Únic, s/n. 25571 Boldís 

Sobirà (Lladorre)

973 623009 | 625 600 515

marcfli@hotmail.com

www.marcfly.com  

www.marcflyshop.com

Taller práctico
Destilación de plantas y aplicación de los aceites 
esenciales

 Horarios: a concertar
 Grupo mínimo: 8 personas
 Duración: niños 2,5 horas; adultos 3-4 horas.
 Precio: escolares 10 €/persona; 
                adultos 15 €/persona
 Idiomas: catalán, castellano, inglés y francés

Tienda propia
Aparcamiento para coches y autocar cercano
Accesible para personas discapacitadas

58. Sunkha. Essències del Pirineu
Aceites esenciales y de masaje, colonias y perfumes

Salvador Ulldemolins y 

Elisabet Garrabou

C. Major, 48

25712 Castellbò 

(Montferrer i Castellbò)

639 573 921 | 973 096031

sunkha.666@gmail.com

Visita guiada
Visita nuestro taller dónde conocerás los distintos 
procesos de elaboración de nuestros productos.

Horarios: a concertar (fines de semana incluidos)
Grupo máximo: 20 personas
Duración: 30 minutos
Precio: gratuito
Idiomas: catalán, castellano, inglés y francés

Taller práctico Modelado, fundición, forja

Artistas invitados: dibujo y pintura (a concertar)
 

  Horarios: a concertar
  Grupo mínimo: a concertar
  Duración: a concertar
  Precio: a concertar

Idiomas: francés, catalán, español, inglés y 
japonés 

Tienda propia
Aparcamiento para coches y autocar

54. Talleres de arte y escultura Philippe Lavaill
Escultura en metales y terracota. Pequeños formatos ecuestres, oficios del pasado, monumentos, bestiario 
fantástico, leyendas del Pirineo, etc.

Philippe Lavaill

Cal Blasi. 25719 Bescaran

(Les Valls de Valira)

973 058054| 649 015 614  

philippe_lavaill@hotmail.com

www.lavaill.cat 

Visita guiada
Visitarás el campo de esculturas a cielo abierto, los 
“cóms” (abrevaderos) del pueblo, los talleres de arte y 
la exposición permanente.

Horarios: mañana o tarde
Grupo máximo: 50 personas
Duración: 1 hora esculturas, 1 hora talleres 
Precio: 5€
Idiomas: francés, catalán, español, inglés y japonés

Ildefons Poch y Antoni Poch

Pol.Ind.Salancoms, 9 

25560 Sort

973620386

taller@tallerspallars.net

Visita guiada
Durante la visita podrás ver las instalacio-
nes de la cerrajería y una demostración de 
cómo se trabajan de forma artesanal dis-
tintos metales, como el hierro, el cobre, el 
latón o el acero inoxidable. 

Tienda propia
Accesible para personas discapacitadas

Horarios: a concertar de 12h a 13h 
y de 17h a 18h 
Grupo máximo: 10 personas
Duración: 1 h
Precio: 6€
Idiomas: catalán y castellano

32. Cerrajería Pallars Sobirà
Forja, escultura y artesanía del metal

Informació
Carne de ovejas de razas aranesa y xisque-
ta, y de cabruno, ecológica y convencional.

Visita guiada
Podrás ver nuestros rebaños pasturando en 
el agrupamiento de rebaños que hacemos 
para la prevención de daños del oso pardo 
en el Valle de Cardós. Necesitarás llegar en 
4x4 e ir a pie hasta donde están los rebaños.

Horarios: a concertar del 15 de junio al 15 
de octubre
Grupo máximo: ilimitado     
Duración: ½h-1h de visita, una vez se ha 
llegado hasta el rebaño
Precio: a concertar
Idiomas: catalán y castellano

42. Asociación de ganaderos de ovino y cabruno del 
Parque Natural del Alt Pirineu 

Jordi Laguia (Presidente) 

y 18 ganaderos asociados

Casa Toniquet 

25571 Arrós de Cardós 

(Esterri de Cardós)

678 406 279

puf31@hotmail.com

Visita guiada
Podrás visitar una explotación bovina 
de raza pallaresa, ver cómo pastan y 
conocer las características de esta raza. 
En período de 15 de junio a 15 de octubre, 
aproximadamente, es necesario llegar en 
coche 4x4 ya que el ganado se encuentra 
en los prados de alta montaña.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 10 personas
Duración: 3/4h-1h para la visita cuando 
el ganado es abajo. Cuando el ganado es 
arriba en la montaña, es necesario añadir 
el tiempo de desplazamiento, en coche y 
a pie.
Precio: a concertar
Idiomas: catalán y castellano 

39. Asociación de criadores de vaca pallaresa
Recuperación, mejora y divulgación de la raza bovina pallaresa, 
hace unos años prácticamente desaparecida

Ignasi Sinfreu (Presidente) 

y 5 ganaderos asociados

Borda de Felip

25573 Besan (Alins) 

973 624412

isinfreu@ruralcat.net

Visita guiada
Se realiza una breve explicación de cómo 
funciona la piscifactoría y de cómo se pesca 
en ella.

Otras actividades  
Posibilidad de pescar dentro del recinto de 
la piscifactoría (concertar previamente).

Aparcamiento para coches y autocares 

Horarios: primavera y verano de 11h-14h 
y de 17h-20h. Resto del año a concertar
Grupo máximo: 60/70 personas
Duración: 45 minutos
Precio: 1 €
Idiomas: catalán y castellano

Tienda propia
Accesible para personas discapacitadas

36. Piscifactoría Tavascan
Trucha blanca, trucha fario, trucha salvaje, trucha ahumada y 
caviar de trucha

Julià Sillero

C. Afores, s/n

25577 Tavascan (Lladorre)

675 906 518   

sillitvs@hotmail.com

Producto ecológico, garantía de salud

Algunos de los productos que aquí se difunden disponen de la cer-
tificación CCPAE (Consejo Catalán de la Producción Agraria Ecoló-
gica) y en equivalencia también la ecológica europea, que garanti-
za que los productos han sido producidos o elaborados siguiendo 
las normas de la agricultura ecológica, y que han estado controla-
dos en todo su proceso de producción, elaboración, envasado y co-
mercialización. Los productos vegetales ecológicos son productos 
cultivados sin abonos ni pesticidas de síntesis química (fungici-
das, insecticidas o herbicidas). Por tanto, no provienen de orga-
nismos modificados genéticamente (omg) y no contienen pla-
guicidas. Los productos animales ecológicos son productos que 
provienen de una ganadería que proporciona unas condiciones de 
vida dignas al ganado y a los rebaños, con 
respeto por sus necesidades biológicas y de 
comportamiento. Su alimentación se rea-
liza únicamente con productos ecológicos.

Visita guiada
Conoceréis cómo es el estudio de un artista 
plástico, sus utensilios, sus últimas obras y 
otras de la colección particular. Incluye ex-
plicaciones sobre técnicas artísticas.

Tienda propia
Aparcamiento para coches y autocar
Accesible para personas discapacitadas

Horarios: a concertar
Grupo máximo: 8 personas
Duración: 30-40 min
Precio: gratuito
Idiomas: catalán y castellano

Otras actividades 
Hay la posibilidad de concertar previamen-
te una demostración pictórica en directo.

11. Taller-estudio, sala de exposición del pintor Seguer

Seguer
Pça. Pla d’Àneu,1

25580 Esterri d’Àneu

973 626440

seguer@seguer.net

www.seguer.net

Cuadros artísticos

Horarios: a concertar
Grupo mínimo: 6 personas
Duración: 4h aprox.
Precio: 10 €/persona (0-6 años gratuito)
Idiomas: catalán, castellano, inglés, francés y alemán

Otras actividades
Visita a los talleres de las artesanas del proyecto

Tienda en la sede de la asociación (Rialp)

16. Asociación Obrador Xisqueta
Lana xisqueta y piezas artesanas hechas 100% con pura lana virgen

Edificio El Racó · Espai mOn 

C-13 km 131 
25594 Rialp
973 620977 
info@obradorxisqueta.cat

www.obradorxisqueta.cat

www.xisqueta.cat

Visita guiada
¿Te gustaría conocer a un pastor y a su rebaño de ovejas? 
¿Quieres vivir esta experiencia? Estarás en contacto con 
un rebaño de ovejas xisquetas, saldrás a pastorear, 
descubrirás de dónde sala la lana y verás todas las 
maravillas que se pueden hacer con ella. Iremos a visitar 
a un pastor y a su rebaño en la Vall d’Àssua y haremos 
un taller en la Caravana Xisqueta dónde crearemos y 
experimentaremos con la lana.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 15 personas
Duración: a concertar 
Precio: a concertar 
Idiomas: catalán y castellano

Otras actividades 
También podemos hacer salidas para recono-
cer las plantas y aprender a recolectarlas sin 
dañar la naturaleza.
 

Aparcamiento para coches

52. Juberri
Productos elaborados con plantas medicinales: cojines terapéuticos, aceites, ungüentos y extractos. 
Macramé

Juberri
Anna Salvat

Casa Maria. 25595 Farrera

973 622118 | 677 706 994

ans.juberri@gmail.com

Taller práctico
En el taller haremos preparados tradicionales 
y caseros a partir de los recursos que nos 
ofrece la naturaleza, como los habitantes 
del Parque solían hacer años atrás, para 
preservar, así, este patrimonio cultural.

Jesús Caravaca 

Casa Roseta. 25588 Gavàs 

(la Guingueta d’Àneu)

973 250079

casigall@hotmail.com

Visita guiada
Durante la visita podréis ver nuestras insta-
laciones y os explicaremos como se elabora 
el queso moderno y tradicional. 

Otras actividades  
Pastoradas conjuntamente con el Ecomu-
seu de les Valls d’Àneu.
Visita a la obra permanente de Rosa Vilalta 
Guillamon, dibujante-pintora.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 15 personas
Duración: de 15 a 30 minutos
Precio: gratuito
Idiomas: catalán, castellano y esperanto 

Tienda propia
Aparcamiento para coches y microbús 
cercano en la entrada del pueblo

3. La Roseta de Gavàs
Quesos de leche cruda de la propia explotación de cabras

Visita guiada
Visita nuestra explotación ganadera en la 
cual, durante todo el recorrido, podrás ver 
cómo viven los animales en el campo, te 
explicaremos qué comen y qué hacen.

Otras actividades
Visita a la casa y la torre de Casa el Coix 
de Alins.

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: ilimitado
Duración: 1h
Precio: a concertar
Idiomas: catalán y castellano 

Accesible para personas discapacitadas

40. Vitacarn
Carne ecológica de ternera de la raza bruna de los Pirineos

Ignasi de Castellarnau 

Casa Coix. 25574 Alins

654 303 440

vitacarn@hotmail.com

www.vitacarn.com

Taller práctico
Taller de elaboración de mermeladas donde 
podrás aprender a hacer tú mismo las 
mermeladas.

Tienda propia al Restaurant Hostal Vell 
d’Anserall
Pago con tarjeta de crédito

Horarios: a concertar 
Grupo mínimo: 10 personas
Duración: una mañana
Precio: 25€
Idiomas: catalán, castellano y francés 

Aparcamiento para coches y autocares 
Accesible para personas discapacitadas

53. Melmelades i salses Hostal-Vell Anserall
Mermeladas y salsas

Jana Vilanova

C. Major, 10 

25798  Anserall 

(Valls de Valira)

973 360660

info@hostalvell.com

www.hostalvell.com

Visita guiada
Se visita la pequeña fábrica, y se explican 
los distintos procesos de elaboración. 
Seguidamente, se hace una degustación de 
los distintos tipos de cerveza.

Tienda propia
Aparcamiento para coches y autocares
 

Horarios: a concertar  
Grupo máximo: 10 personas
Duración: ½ h visita y ½ h degustación
Precio: 4€
Idiomas: catalán y castellano 

55. Cervesa VIP
Cerveza artesana 

Vicenç Vilarrubla y Joan Alrich

Casa Vicens. 25712 Bellestar 

(Montferrer i Castellbò)

630 783 881

vicensipetit@gmail.com

Visita guiada
Durante la visita podréis ver la quesería, 
la maquinaria que se emplea y conocer 
los distintos procesos de elaboración de 
quesos que hacemos.

Tienda propia 
Aparcamiento para coches y autocares 

Horarios: de 10 h a 19:30h 
Grupo máximo: 10 personas
Duración: de 15 a 30 minutos
Precio: gratuito
Idiomas: catalán y castellano 

Accesible para personas discapacitadas 
en la tienda, no en el obrador (se encuen-
tra en el primer piso)

15. Quesería Montsent de Pallars
Queso fresco de leche de vaca, queso fresco batido de vaca, quesos 
madurados de oveja y vaca

Xavier Pubia 

C. La Vall, 16 

25594 Rialp

687 863 695

formatgeriamontsent@gmail.com

Visita guiada 
Durante la visita te enseñaremos las ins-
talaciones, la maquinaria y su funciona-
miento, y todos los pasos del proceso de 
elaboración de los quesos y los yogures. La 
visita incluye una degustación de nuestros 
productos.

Tienda propia

Horarios: a concertar 
Grupo máximo: 10 personas
Duración: de 1/2 h a 1 h 
Precio: 3 €/adulto;
               1,5 €/niño hasta 12 años
Idiomas: catalán, castellano, inglés y 
alemán

Aparcamiento para coches

14. Quesería Casa Mateu
Quesos y yogures de leche de oveja

Clara Ferrando 

C . Únic, s/n. 25594 Surp (Rialp)

973 621405

clarasurp@hotmail.com

www.formatgeriacasamateu.com

Visita guiada
Se hará un recorrido por las tres 
plantaciones de manzanos localizados 
en el entorno del pueblo de Escalarre. 
Se explicará el proceso de cultivo y las 
variedades cultivadas, propias de zonas de 
alta montaña.

Horarios: a concertar
Grupo máximo: 10-15 personas
Duración: 1 h. aprox.
Precio: a concertar
Idiomas: catalán y castellano 

Aparcamiento para coches 
y autocares

2. Poma de muntanya bioÀneu (Escalarre)
Manzana de montaña de producción ecológica

Família Cases-Rosés

Ctra. Vella, 12

 25596 Escaló 

(la Guingueta d’Àneu)

660 196 682 (Josep) 

636 519 523 (Dolors)

dolors-escalo@hotmail.com

Taller práctico
Aprenderás a utilizar un telar y a tejer una pieza 
con telar de alto y bajo lizo. También podrás 
aprender otras técnicas relacionadas con el tejer 
como hilar, estampar, teñir con plantas de la zona, 
etc.

       
  Horarios: a concertar
  Duración: a concertar
  Precio: a concertar
  Idiomas: catalán, castellano y francés

Otras actividades 
Visita a la Iglesia románica de Ginestarre
Visita a las Bordas de Llosaus

Tienda propia
Aparcamiento para coches

Visita guiada
Descubrirás el arte de tejer con telar de bajo y alto 
lizo siguiendo el proceso de elaboración artesanal de 
diferentes piezas.
Horarios: de 10h a 14h y de 16h a 20h. (En otras horas 
concertar con la artesana)
Grupo máximo: 8 personas	
Duración: ½ h
Idiomas: catalán, castellano y francés

43. Tèxtil Ginestarre
Tejidos hechos artesanalmente con diferentes tipos de telares

Rosa M. Tejedor

Casa Nilló. 25571 Ginestarre 

(Esterri de Cardós)

973 623195 | 620 291 182

teixitama@gmail.com

Horarios: de 10 h a 14 h y de 17 h a 20 h 
Grupo máximo: 20 personas
Duración: 1/2 h

 Precio: gratuito
 Idiomas: catalán, castellano, 
 inglés y francés a concertar 

Otras actividades 
Exposiciones temáticas que van variando en 
función de la época 

Accesibilidad a la planta baja para personas con 
discapacidad

9. Ecomuseu de les Valls d’Àneu
Piezas artesanales con madera, textil, alfarería y hierro, entre otros

C. del Camp, 22

25580 Esterri d’Àneu 

973 626436

jtugues@ecomuseu.com

www.ecomuseu.com

Visita guiada
A la Cuadra de Carma, espacio de promoción de la 
artesanía del Ecomuseo, conocerás la artesanía de artes 
y oficios del Pirineo y los distintos productos artesanos 
que se elaboran. Incluye una muestra de distintos 
productos artesanales (madera, textil, alfarería, 
hierro…) de territorios pirenaicos catalanes, aragoneses, 
navarros y franceses.     

Productos ganaderos del Parque: km 0, calidad y conservación de 
un medio natural excepcional

El Parque Natural del Alt Pirineu presenta unos preciosos paisajes pirenaicos en mo-

saicos de bosques, pastos y prados de siega, que se han ido conformando gracias a 

la actividad tradicional de la ganadería extensiva que han llevado a cabo sus habi-

tantes des de tiempos inmemoriales. Esta actividad ganadera se ha realizado mayo-

ritariamente con razas de ganado locales adaptadas a las montañas del Alt Pirineu, 

como las ovejas xisqueta y aranesa, la cabra pirenaica, el cavall pirinenc catalán y 

las vacas bruna y pallaresa, las cuales se han convertido en un patrimonio genético 

único y escaso. Para poder garantizar la conservación de los hábitats de pasto y de 

los prados de siega, que dan refugio a numerosas especies de flora, hongos e insec-

tos, es muy importante que no se pierda la actividad ganadera de segar los prados 

(para alimentar al ganado en invierno) y de llevar al ganado a pastar el resto del 

año. Además, la ganadería del Parque convive con numerosas especies protegidas, 

algunas de las cuales son tan emblemáticas como el oso pardo, especie para la cual 

se llevan a cabo acciones de prevención de daños mediante el agrupamiento del ga-

nado y la contratación de pastores. El quebrantahuesos es otra de las especies que 

se favorece de la ganadería, puesto que es un carroñero amenazado que se alimenta, 

en parte, de los huesos del ganado que muere de forma natural en la alta montaña.

Podéis poner vuestro granito de arena y ayudar a garantizar la conservación de este 

valioso patrimonio natural y cultural en frágil equilibrio, por medio de la adquisición 

y el consumo de los productos alimentarios (carne, embutidos y productos lácteos) 

y de productos artesanos (lana) que aquí se anuncian, procedentes de explotaciones 

ganaderas del territorio del Parque.

Coordinado por: Diseño:

@pnaltpirineu/pnaltpirineu /pnaltpirineu

Datos del Parque Natural del Alt Pirineu
parcsnaturals.gencat.cat/altpirineu 
973622335 
pnaltpirineu@gencat.cat

Consulta en el web www.exploraelparc.cat las visitas 
dónde puedes sellar tu pasaporte de explorador 



Alt Àneu
1·Girola Cabra Pirenaica
Pepe Rosell y Moni Balagué
Casa Metó. Avda. Bonaigua, 12
25587 València d’Àneu 
625138588 (Pepe) | 658 326 437 (Moni)
cabrapirineus@gmail.com 
Carne de cabrito de rebaños propios de raza 
pirenaica autóctona en peligro de extinción 

La Guingueta d’Àneu
2·Poma de muntanya bioÀneu 
(Escalarre)
Família Cases-Rosés
Ctra. Vella, 12. 25596 Escaló 
660 196 682 (Josep) | 636 519 523 (Dolors)
dolors-escalo@hotmail.com
Manzana de montaña de producción ecoló-
gica  

3·La Roseta de Gavàs
Jesús Caravaca 
Casa Roseta. 25588 Gavàs 
973 250079
casigall@hotmail.com
Quesos con leche cruda de cabra de la pro-
pia explotación

Esterri d’Àneu
4·Asociación profesional de cria-
dores de cavall pirinenc català 
del Pallars Sobirà
Jordi Ricou (Presidente) 
y 80 ganaderos asociados
C. Morelló, 9. 1r, 1a. 25580 Esterri d’Àneu
692 819 697
pellaire33@hotmail.com
Asociación de criadores de la comarca que 
se dedican a la cría y engorde de la raza 
autóctona de cavall pirinenc català, en pro-
ducción ecológica y convencional. La carne 
de potro de los rebaños que pasturan en los 
prados de alta montaña del Parque Natural 
se puede encontrar en algunas carnicerías 
y restaurantes de la zona. 

5·Carnicería Riu 
Tienda online Nivaira.com
Joan Riu y Sílvia Riu
C. Major, 72. 25580 Esterri d’Àneu
973 626117 | 973 626556 | 655 444 894
info@nivaira.com
www.nivaira.com
Carne de cordero xisquet de producción 
propia, carne de ternera bruna de los Piri-
neos y otros productos de proximidad (que-
sos, embutidos, vinos, licores, dulces)

6·Embotits Esterri y Carns Teixidó
Ptge. de la Closa, 1. 25580 Esterri d’Àneu 
973 626386 | 629 329 690
emboesterri@telefonica.net
Embutidos y carnes de ternera bruna de los 
Pirineos y cordero xisquet de rebaños del 
Parque Natural, y potro pirinenc català de 
rebaño propio

7·Lo Gormand
Ferran Lloret 
C. Cap de la Vila, 12. 25580 Esterri d’Àneu
629 451 839 | info@logormand.com
www.logormand.com
Yogurt natural y yogurt con mermelada he-
chos con leche de vaca de la comarca

8·Pastelería y Panadería 
l’Aneuenca
Antoni Solé
C. Major, 50. 25580 Esterri d’Àneu
973 626730
hola@aneuenca.cat
www.aneuenca.cat
Pan de diferentes tipos y pastelería artesa-
nal. Especialidad en cocas dulces y cocas 
de “recapte”
Diploma de maestro artesano alimentario

9·Ecomuseu de les Valls d’Àneu
C. del Camp, 22. 25580 Esterri d’Àneu 
973 626436
jtugues@ecomuseu.com
www.ecomuseu.com
Piezas artesanas con madera, textiles, ba-
rro y hierro además de otros materiales

10·Sansius
M. Pilar Cases 
C. Major, 26. 25580 Esterri d’Àneu 
(Exposición permanente)
651 578 249
sansiuspilar@gmail.com
www.retaules.blogspot.com
Retablos y policromías

11·Taller-estudio, sala de exposi-
ciones del pintor Seguer
Seguer
Pça. Pla d’Àneu, 1. 25580 Esterri d’Àneu 
973 626440
seguer@seguer.net
www.seguer.net
Cuadros artísticos

Llavorsí
12·Panadería y pastelería Ca la 
Gemma 
Xavier Badia
Ctra. Vall d’Aran, 33, PB. 25595 Llavorsí
973 622295
Pan de diferentes tipos hecho a mano y pas-
telería artesanal

Rialp
13·Carnicería Ubach
Txema Ubach
Av. Flora Cadena, 13. 25594 Rialp
973 620383
xemaubach@hotmail.es
Embutidos artesanos, quesos de la zona y 
carnes de ternera bruna y cordero xisquet 
del Parque Natural 

14·Quesería Casa Mateu
Clara Ferrando 
C. Únic, s/n. 25594 Surp (Rialp)
973 621405
clarasurp@hotmail.com
www.formatgeriacasamateu.com
Quesos y yogures de leche de oveja

15·Quesería Montsent de Pallars 
Xavier Pubia 
C. La Vall, 16. 25594 Rialp
687 863 695
formatgeriamontsent@gmail.com
Queso fresco de leche de vaca, queso fresco 
batido de vaca (petit suisse), quesos madu-
rados de oveja y vaca

16·Asociación Obrador Xisqueta
Edificio El Racó 
Espai mOn. C-13 km 131. 25594 Rialp
973 620977 | info@obradorxisqueta.cat
www.obradorxisqueta.cat
www.xisqueta.cat
Lana xisqueta y piezas artesanas hechas 
100% con pura lana virgen 
Premio Nacional de Artesania 2014

17·Fustes Sebastia 
Joan Sebastia
Ctra. C-13, km. 131. 25594 Rialp
973 620373
info@sebastia.es
comercial@sebastia.es
www.sebastia.es
Madera serrada, madera estructural y 
subproductos (serrín, astilla, corteza, viru-
tas) a partir de madera procedente de los 
bosques del Parque Natural del Alt Pirineu 
y otras zonas del Pirineo

Sort
18·Asociación profesional de ga-
naderos de bruna de los Pirineos 
del Pallars Sobirà
Anna Vidal (Presidenta) 
y 99 ganaderos asociados
C. Dr. Carles Pol i Aleu, 28. 25560 Sort
691 816 232
brunapallarssobira@gmail.com
Asociación profesional de ganaderos de la 
comarca de cría y engorde de la raza bovi-
na autóctona bruna de los Pirineos, en pro-
ducción ecológica y convencional y algunos 
con el distintivo IGP Vedella dels Pirineus 
Catalans. La carne de ternera bruna de los 
Pirineos se puede encontrar en diferentes 
carnicerías y restaurantes de la comarca.

19·Carnicería Boté
Angelina Vázquez y Antonio Tomás
C. Major, 68. 25560 Sort
973 620606
vikivp@hotmail.com
Embutidos artesanos, carne de cerdo y car-
nes de cordero (xisquet y aranés) y potro pi-
rinenc català de los rebaños del Parque

20·Carnicería-Charcutería Pujol
Alfons Pujol 
C. Major, 21. 25560 Sort
973 620778
alfonspm@hotmail.es
Embutidos típicos artesanos, quesos de la 
zona y carnes de rebaños del Parque Natural 
de cordero xisquet y ternera ecológica bru-
na con distintivo IGP Vedella dels Pirineus

21·Carns i embotits Pallars Sobirà
Alba Segarra  
C. Major, 10. 25560 Sort
973 621128
sagarraalba@hotmail.com
Embutidos artesanos y carnes de cordero 
xisquet, ternera bruna y potro pirinenc ca-
talà de la zona, y cerdo del país  

22·Casa Beta
Albert de Moner
Casa Beta. 25560 Pujalt (Sort)
678 095 458
casabeta@casabeta.cat
www.casabeta.cat
Carne de ternera bruna de los Pirineos de la 
propia explotación

23·Cooperativa del Pallars de Sort
Ganaderos ecológicos del Pallars Sobirà 
y socios de la Cooperativa
C. Doctor Carles Pol i Aleu, 28. 25560 Sort
973 620213 | sort@cooppallars.com
www.cooppallars.com
Carne ecológica de ternera bruna de los
Pirineos y de cordero xisquet, y carne de po-
tro pirinenc català de ganaderos del Parque 
y resto de la comarca del Pallars Sobirà

24·Bodega Batlliu de Sort
Borda de Cebrià. 25568 Olp (Sort)
Guillem: 699 922 028 | Rabasa: 628 125 473 
Ramon: 657 911 192 | Aleix: 657 911 194
celler@batlliudesort.cat
www.batlliudesort.cat
Vinos de alta montaña de la DO 
Costers del Segre (subzona Pallars)

25·La Peça d’Altron
Álvaro Treviño 
Camí de les Bordes, s/n. 25567 Altron (Sort)
615 852 179 | 667 390 606
lapessadaltron@gmail.com
Quesos de leche cruda de vaca de la zona, 
elaborados según método tradicional

26·Lo més natural
Sílvia Frías
C. Major, 17. 25560 Sort
600 388 788 | 973 620656 
lomesnatural.sort@gmail.com
Jabones y cosmética natural. Hilados y teji-
dos en lana y fieltro

27·Tros de Sort
Josep Font
Camí de les Vernedes, s/n. 25560 Sort
973 621220 | 973 621387
info@trosdesort.cat
www.trosdesort.cat
Quesos artesanos elaborados con leche 
cruda de vaca de la propia granja
Diploma de maestro artesano alimentario

28·Pastelería la Lionesa 
Jordi Rafel
C. Major, 33. 25560 Sort  
973 621126
lalionesa1857@hotmail.com
Pan de diferentes tipos con harinas ecoló-
gicas y de proximidad. Pastelería artesana 
con especialidades propias: galletas de 
nueces, chocolate de cassís y helado de 
queso del Tros de Sort

29·Pastelería Vilanova-Ros Podadé
Àngel Vilanova
C. Major, 50. 25560 Sort
973 620111 | vilanovarossl@gmail.com
Pan, cocas dulces y saladas cocidas en hor-
no de piedra y pastelería variada

30·Panadería y pastelería Ca la 
Gemma 
Xavier Badia
Avda. Montserrat, 14. 25560 Sort
973 620128
Pan de diferentes tipos hecho a mano y pas-
telería artesanal

31·Sefocat (Serveis Forestals de 
Catalunya)
Benito Mendoza
Pol. Ind. Els Salancons Nau B16
25560 Sort
973 620630 | sefocat@sefocat.com
www.sefocat.com
Producción y suministro de leña y biomasa 
(astilla) a partir de madera de los bosques 
del Parque Natural y otras zonas de los Pi-
rineos

32·Cerrajería Pallars Sobirà
Ildefons y Antoni Poch
Pol. Ind. Salancons, 9. 25560 Sort
973 620386 | taller@tallerspallars.net
www.tallerspallars.net
Forja, escultura y artesanía del metal

33·Agathis
Cristina Riu y Emili Molins. 25560 Sort
636 888 881 | aroxylon@gmail.com
Bisutería y complementos en lana, plata y 
alambre lacado

Soriguera
34·Josep Antoni Gallart
25569 Malmercat (Soriguera) 
973 621128 | sagarraalba@hotmail.com
Carne de vaca bruna de los Pirineos y ca-
vall pirinenc català de explotación propia, 
vinculada a la carnicería Carns i Embotits 
Pallars Sobirà

35·Borda del Vilar de Vilamur
Maurici Boldú
Borda El Vilar. Ctra. N-260, km 268
25566 Llagunes (Soriguera)
973 085025 | 618 823 028
info@elvilar.com | www.elvilar.com
Producción y suministro de leña de roble 
solana de los bosques de la misma finca 
gestionados de forma sostenible

Lladorre
36·Piscifactoría Tavascan
Julià Sillero
C. Afores, s/n. 25577 Tavascan (Lladorre)
675 906 518 | sillitvs@hotmail.com
Trucha blanca, trucha fario, trucha salvaje, 
trucha ahumada y caviar de trucha

37·MarcFly
Marc Vande Vliet
C. Únic, s/n
25571 Boldís Sobirà (Lladorre)
973 623009 | 625 600 515
marcfli@hotmail.com
www.marcfly.com | www.marcflyshop.com
Moscas artesanales para pescar

Alins
38·Panadería Casa Barrés 
Roger Micàs
Ctra. de Tírvia a Àreu, s/n. 25574 Alins
973 624408
Pan y productos de la zona

39·Asociación de criadores de 
vaca pallaresa
Ignasi Sinfreu (Presidente) 
y 5 ganaderos asociados
Borda de Felip. 25573 Besan (Alins) 
973 624412 | isinfreu@ruralcat.net
Asociación de criadores que se dedican a 
la recuperación, mejora y divulgación de la 
raza bovina pallaresa, hace unos años prác-
ticamente desaparecida

40·Vitacarn
Ignasi de Castellarnau 
Casa Coix. 25574 Alins
654 303 440
vitacarn@hotmail.com
www.vitacarn.com
Carne ecológica de ternera de la raza bruna 
de los Pirineos

41·Essència de la Terra
Marc Segura
Refugi Gall Fer. 25574 Viròs (Alins)
672 432 543
essenciadelaterra@gmail.com
www.essenciadelaterra.com
Cosmética natural

Esterri de Cardós
42·Asociación de ganaderos de 
ovino y cabruno del Parque Natu-
ral del Alt Pirineu
Jordi Laguia (Presidente) 
y 18 ganaderos asociados
Casa Toniquet
25571 Arrós de Cardós (Esterri de Cardós)
678 406 279 | puf31@hotmail.com
Asociación de ganaderos del Parque Natu-
ral que se dedican a la cría y engorde de 
ganado ovino de raza aranesa, principal-
mente, y también xisqueta, y de cabruno, en 
producción ecológica y convencional. Las 
carnes de cordero y los productos lácteos 
derivados se pueden encontrar en algunas 
carnicerías y restaurantes de la comarca. 

43·Tèxtil Ginestarre
Rosa M. Tejedor
Casa Nilló. 25571 Ginestarre 
(Esterri de Cardós)
973 623195 | 620 291 182
teixitama@gmail.com
Tejidos hechos artesanalmente con diferen-
tes tipos de telares
Diploma de maestra artesana

Vall de Cardós
44·Arquitectura amb fusta 
Pallars  
Sandra Pallé
Ctra. de Tavascan, s/n
25570 Ribera de Cardós (Vall de Cardós)
607 623 180
comercial@arquitecturaambfusta.com
www.arquitecturaambfusta.com 
Madera estructural a partir de los bosques 
del Parque Natural del Alt Pirineu y otras 
zones de los Pirineos

45·Cal Joanet
Joaquim Arnalot
Ctra. de Tavascan, s/n
25571 Ainet de Cardós (Vall de Cardós)
973 623161 | 615 594 460
caljoanet@hotmail.com
Yogurt, queso fresco, flan y requesón de le-
che de vaca de la zona

46·Casa Manyot
Isaac y Enric Baró
Casa Manyot
25570 Lladrós (Vall de Cardós)
622 208 980 (Isaac) | 661 907 063 (Enric)
isaacbaro@gmail.com
enricbaro@gmail.com 
Quesos de leche cruda de cabra de la propia 
explotación

47·Embotits casolans Vall Cardós
Alfons Rodríguez
Ctra. de Tavascan, s/n. 25571 
Ainet de Cardós (Vall de Cardós)
973 623153
alfons@embotitsvalldecardos.es
www.embotitsvallcardos.es
Embutidos tradicionales de cerdo

48·Panadería de Ribera de Cardós
Jordi Rafel
Ctra. de Tavascan, s/n
25570 Ribera de Cardós (Vall de Cardós)
608 783 461
lalionesa1857@hotmail.com
Pan de diferentes tipos y pastelería variada

Tírvia
49·Panadería de Tírvia 
Xavi y Romà Soca
C. Coberts, 2. 25596 Tírvia
973 622087
xasoca@gmail.com
Pan y cocas artesanales horneadas en hor-
no de leña

50·Llenyes Sarroca
Lluís Sarroca Cases
Casa Tena. C. Major, 3. 25595 Tírvia
647 902 691 | 670 227 514
sarrocacases@yahoo.es
Suministro de leña de bosques del Parque 
Natural del Alt Pirineu y otras zonas del Pa-
llars Sobirà

Farrera
51·Fustes Juanbaró
Josep Juanbaró
Casa Badia. 25595 Montesclado (Farrera)
639 306 737 
fustes_juanbaro@hotmail.com
Venta de leña procedente de bosques del 
Parque Natural del Alt Pirineu y otras zonas 
de los Pirineos

52·Juberri
Anna Salvat
Casa Maria. 25595 Farrera
973 622118 | 677 706 994
ans.juberri@gmail.com
Productos elaborados con plantas medi-
cinales: cojines terapéuticos, aceites, un-
güentos y extractos. Macramé

Valls de Valira
53·Melmelades i salses 
Hostal-Vell Anserall
Jana Vilanova
C. Major, 10. 25798 Anserall 
(Valls de Valira)
973 360660
info@hostalvell.com
www.hostalvell.com
Mermeladas y salsas

54·Talleres de arte y escultura 
Philippe Lavaill
Philippe Lavaill
Cal Blasi. 25719 Bescaran
(Les Valls de Valira)
973 058054 | 649 015 614  
philippe_lavaill@hotmail.com
www.lavaill.cat
Escultura en metales, terracota y pequeños 
formatos

Montferrer i Castellbò
55·Cervesa VIP
Vicenç Vilarrubla y Joan Alrich
Casa Vicens. 25712 Bellestar 
(Montferrer i Castellbò)
630 783 881
vicensipetit@gmail.com
Cerveza artesana

56·Panadería Xamba
Ferran Cusidó
C. Xic, 5 (Cal Xamba). 25712 Castellbò  
(Montferrer i Castellbò)
615 025 306
fornxamba@gmail.com
Pan de payés con harinas ecológicas y co-
cas horneados en horno moruno de leña y 
bollería variada 

57·Natura Bolets 
Cal Frare, s/n. 25711 Montferrer
(Montferrer i Castellbò)
973 298469 | naturbolet@gmail.com
Compra y venta de setas de los Pirineos

58·Sunkha. Essències del Pirineu
Salvador Ulldemolins y Elisabet Garrabou
C. Major, 48
25712 Castellbò (Montferrer i Castellbò)
639 573 921 | 973 096031
sunkha.666@gmail.com
Aceites esenciales y de masaje, colonias      
y perfumes

59·Explotacions Forestals 
de l’Alt Urgell (EFAUSA)
Jordi Calvet
Ctra. de Castellbò, 20
25711 Montferrer 
(Montferrer i Castellbò)
973 351348
efausa@efausa.es | www.efausa.es
Madera serrada y subproductos (serrín, as-
tillas, corteza y virutas) procedente de los 
bosques del Parque y otras zonas de los Pi-
rineos

60·Agrotienda El Raconet
Pilà Motlló
Barri Vell, 8
25712 Castellbò (Montferrer i Castellbò)
650 370 590
agrobotigacastellbo@gmail.com
Jabón natural artesano y tejidos con telar 
de producción propia. Venta de productos 
de la tierra 
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Sellos PEFC y FSC, la certificación de la gestión forestal sostenible
Los productores de productos forestales del Parque como la madera, la leña y la biomasa también 

pueden disponer de certificación ecológica o “verde”, mediante los sellos internacionales PEFC y/o 

FSC. Disponer de alguno de estos dos sellos garantiza al consumidor que el producto proviene de 

una gestión forestal sostenible (GFS), tanto desde el punto de vista del bosque dónde se han talado 

los árboles, como de la empresa o industria que los ha procesado para obtener productos como la 

madera serrada, la leña o la biomasa para calefacción. La GFS garantiza que se han realizado un 

conjunto de actividades orientadas a la protección, planificación y explotación de 

los bosques, basados en un rendimiento sostenible de la producción y, a la vez, 

permitiendo la conservación de la biodiversidad y el paisaje.


